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A story of love and simplicity 
that began ninety years ago

Elena and Giovanni Fraccaro opened their first bakery in the ancient walls of 
Castelfranco Veneto way back in 1932. Since then, the name Fraccaro Spumadoro 
has been constantly linked to the traditional art of confectionery.

The bakery became appreciated for the goodness of its bread and its sweet 
specialities, so much so that shortly after World War II, they opened a second 
bakery in Borgo Pieve, another historic street in the city, which specialised in 
focaccia, panettone and plum cake. 

The base ingredient of this success lies in the skilful and accurate processing of 
the bread and cake mixtures and the recipes used.

This passion has been kept alive to this day: the Fraccaro products are still made 
using artisan methods in this small family business, with the same aromas and 
atmosphere of ninety years ago.

Elena e Giovanni Fraccaro aprono il loro primo panificio fra le mura di Castelfranco 
Veneto nel 1932. Da allora, il nome Fraccaro Spumadoro resterà legato nel tempo 
alla tradizione dell’arte dolciaria. 

Il forno si fa apprezzare per il buon pane e le specialità dolciarie, tanto da inaugurare, 
nel primo dopoguerra, un secondo forno specializzato in focacce, panettoni e plum-
cake, in Borgo Pieve, altra storica via della città.  
L’ingrediente base di questo successo è la lavorazione sapiente e accurata degli 
impasti e delle ricette.

Una passione tenuta viva negli anni: anche oggi i prodotti Fraccaro sono preparati in 
modo artigianale, fra gli stessi profumi e la stessa atmosfera della piccola impresa 
familiare di novant’anni fa.

LA NOSTRA STORIA / OUR STORY

La famiglia
Panettone

Bella Venezia!
Lievito m

adre

Una storia di amore 
e semplicità lunga novant’anni
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The Fraccaro’s history was born here, 
between the marvelous venetian lands, 
from centuries of enterprise, beauty 
and nobility.

La storia di Fraccaro nasce qui, fra le 
meraviglie delle terre venete, da secoli di 
intraprendenza, bellezza e nobiltà.

Heirs of a thousands years old excellence
Eredi di un’eccellenza millenaria

LA NOSTRA STORIA / OUR STORY

ConeglianoValdobbiadene

Montebelluna

Castelfranco
Veneto

Bassano
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Venezia

Asolo

Padova

Verona

Treviso
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A special ingredient: sourdough starter.

Sourdough starter is a mixture of flour and water in which the micro-organisms 
live and reproduce, which feed on the sugars contained in the flour to produce 
carbon dioxide.

This fermentation process makes the dough rise and gives it other superior 
qualities: it maintains its organoleptic qualities such as fragrance and flavour 
over time, makes it naturally soft and very easy to digest. This process has been 
forgotten by modern industry because it requires attention and takes time, in 
addition to the constant care of the original starter.

Fraccaro on the other hand has cherished this heritage and every day renews its 
passion for tradition and quality.

Un ingrediente speciale: il lievito madre.

Un impasto di farina e acqua in cui vivono e si riproducono i microorganismi che, 
cibandosi degli zuccheri della farina producono anidride carbonica.

Questo processo di fermentazione produce una lievitazione della pasta dalle molte 
qualità superiori: mantiene a lungo le qualità organolettiche del prodotto come 
fragranza e sapore, una sofficità naturale e un’ottima digeribilità. Una lavorazione 
che l’industria moderna ha perduto, perché richiede attenzione e tempi lunghi, e 
cura continua del lievito naturale originario.

Un patrimonio di tradizione che invece Fraccaro custodisce dal 1932, rinnovando 
ogni giorno l’amore per la tradizione e la qualità.

Our sourdough starter: the most 
precious ingredient since 1932.

Lievito madre: il nostro
ingrediente più prezioso dal 1932.

IL NOSTRO LIEVITO MADRE / OUR SOURDOUGH STARTER
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Convenzionali
Conventional

Panettone ai Mirtilli Rossi e 
Amarene
Prelibato dolce natalizio, incontra 
la sperimentazione di sapori 
innovativi e le esigenze dei 
consumatori moderni: arricchito 
con mirtilli rossi e amarene, per un 
Natale ancora più originale. 

Peso / Weight: 750 g

Panettone with Cranberries and 
Black Cherries
Delicious Christmas Panettone 
meets the experimentation of 
innovative flavors and the needs of 
modern consumers: enriched with 
cranberry and black cherries, for 
an even more original Christmas! 

Panettone Glassato alle Mandorle
Panettone classico basso con 
glassatura di mandorle intere, senza 
canditi, con solo uvetta passita.

Peso / Weight: 750 g

Panettone with Almonds
The classic low Panettone with 
an amaretto icing and whole 
almonds. It does not contain 
candied fruits, only raisins. 

Panettone Classico
Per un Natale all’insegna della 
tradizione: burro, uvetta e scorze 
d’arancia candite, delicatamente 
dolce per lasciar spazio a tutto il 
gusto della frutta candita. 

Classic Panettone
Butter, raisins and candied orange 
for a traditional Christmas. The 
delicate sweetness of Panettone 
Classico enhances the flavour of 
candied fruits. 

Peso / Weight: 100 - 750 - 1000 g

Panettone Antico
Dall’antica ricetta del Panettone 
Milanese, il dolce natalizio 
per antonomasia: 36 ore di 
lievitazione, miele, la dolce uvetta 
australiana e il candito di agrumi 
da scorza fresca!

Panettone Antico (our best recipe)
The Christmas cake par excellence 
made according to the traditional 
Milanese recipe: 36 hours 
leavening,honey, sweet Australian 
raisins and candied citrus peels! 

Peso / Weight: 1000 - 2000 - 5000 g

Panettone Rum e Cioccolato 
Il nostro classico panettone con 
le gocce di cioccolato fondente, 
arricchito con dolce e aromatico Rum. 

Peso / Weight: 750 g

Panettone with Rum and 
Chocolate 
Our classic Panettone with dark 
chocolate chips, enriched with 
sweet and aromatic Rum.

Pandoro Classico
Morbido impasto e fior di burro 
per gustare questo delicato dolce 
di origini veronesi, profumato e 
gradevolmente dolce. 

Peso / Weight: 80 - 750 g

Classic Pandoro
Soft dough and butter for this 
delicate, aromatic and pleasantly 
sweet cake of Veronese origins

Panettone con Praline al Cioccolato
Il nostro Panettone si incontra con le 
gocce di cioccolato fondente creando 
un legame unico, una morbida 
armonia di profumi e sapori che dona 
piacevolezza al palato.

Peso / Weight: 750 g

Panettone with Chocolate Praline
Our Panettone meets dark 
chocolate chips creating a unique 
bond, a soft harmony of aromas 
and flavours giving pleasure to the 
palate.
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Panettone al Caramello Salato
Panettone al caramello salato, 
per veri buongustai: un gusto 
contemporaneo ricercato

Peso / Weight: 750 g

Panettone with Salted Caramel Cream
Panettone with salted caramel 
cream for real gourmands: a really 
contemporary taste.

Panettone al Pistacchio
La splendida pasta del nostro 
panettone viene farcita con una 
ricchissima crema al pistacchio 
dal gusto deciso ed intenso.

Peso / Weight: 750 g

Panettone with Pistachio filling
The wonderful dough of our 
panettone filled with a very rich 
pistachio filling with a strong 
distinctive taste. 

Convenzionali Farciti
Conventional Filled

Panettone Crema Limoncello
Il farcito dal gusto “fresco”, morbido 
impasto con fresca crema al gusto 
limoncello.

Peso / Weight: 750 g

Panettone with Limoncello filling
Soft dough with limoncello filling 
for a “fresh”.

Panettone alle Bollicine
Il nostro Panettone incontra il vino più 
rinomato del nostro territorio, presente 
sia nell’impasto che nella crema della 
farcitura. 

Peso / Weight: 750 g

Panettone with Wine filling
Our Panettone meets the most 
celebrated wine of our area, this 
ingredienti s present both in the 
dough and in the cream filling.

Panettone ai Marron Glacé
Soffice impasto arricchito con pezzi 
di castagne candite e farcito con 
un’avvolgente crema al marron glacé, 
un’armonia di profumi e sapori. 

Peso / Weight: 750 g

Panettone with Candied Chestnuts
Soft dough enriched with pieces of 
candied chestnuts and filled with 
a delicate marron glacé filling: a 
pleasant harmony of armoas and 
tastes.

Panettone Crema Gianduia
Il farcito dal gusto deciso: morbida 
pasta con crema gianduia, dal gusto 
forte ed intenso. 

Peso / Weight: 750 g

Panettonwe with Gianduia filling
Soft dough with a strong tasty 
gianduja filling for a vigorous 
flavour.
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Panettone BIO senza Glutine
Straordinariamente buono e soffice 
per accompagnare le feste di Natale. 
Certificato Bio da Icea e inserito nel 
registro dei prodotti senza glutine 
rilasciato dal Ministero della Salute, 
viene prodotto principalmente con 
farina di riso, fecola di patate e 
amido di mais, burro, uova, uvetta 
e frutta candita, tutto da agricoltura 
biologica. 

Peso / Weight: 500 g

Bio Senza Glutine
Bio and Gluten Free

Gluten Free Organic Panettone
Exceedingly tasty, soft cake, 
perfect for the Christmas 
festivities. Certified organic by 
Icea and entered on the list of 
gluten-free products issued by the 
Ministry of Health. It is produced 
mainly with rice flour, potato 
starch, cornstarch, butter, eggs, 
sultanas and candied fruit, all 
from organic agriculture.

Vegano
Vegan

Pandolce Vegano con 
Gocce di Cioccolato e 
Dolcificato con Zucchero di Canna
Senza latte e senza uova, con 
un intenso profumo di gocce 
di cioccolato e addolcito con 
zucchero di canna.

Peso / Weight: 750 g

Vegan Pandolce with chocolate 
praline  
sweetened with brown cane sugar 
No milk and no eggs, with a 
strong aroma of chocolate chips, 
sweetened with cane sugar.

Linea1932
Morbido impasto di Lievito Madre, 
con burro delle nostre Malghe, tenera 
uvetta Australiana, candito di arancia  
dal fresco, uova allevate a terra e 
farina Italiana.

Peso / Weight: 1000 g

Linea 1932

1932 line
Soft dough of our Sourdough 
Starter, with butter of mountain 
cottage, sweet Australian raisins, 
fresh candied orange, eggs from 
free-range production and Italian 
flour.

1932 line

Focaccia Dolce Imbriaga
Dolce dall’impasto soffice e 
profumato, arricchito con Brandy e 
fiori d’arancio. Un dolce delizioso e 
innovativo che regala sapori freschi e 
gradevolmente dolci. 

Peso / Weight: 500 g

Focaccia Dolce Classica
con Mandorle
Dolce a pasta morbida tipico della 
tradizione veneta, ottenuto dalla
lievitazione lenta e naturale del lievito 
madre. L’impasto si differenzia dalla 
focaccia veneta per la particolare 
sofficità data dalla maggiore quantità 
di burro nell’impasto e per una 
glassatura di mandorle croccanti e 
granella di zucchero

Peso / Weight: 750 g

Focaccia Dolce con Radicchio rosso 
di Treviso IGP 
Una ricetta speciale di Pasticceria 
Fraccaro in onore di un prodotto fiore 
all’occhiello del nostro Territorio: il 
Radicchio Rosso di Treviso IGP. Il 
soffice impasto della focaccia viene 
arricchito dal Radicchio semi candito 
esaltandone il sapore delicato e 
profumato.

Peso / Weight: 750 g

Spumadoro Extra
Traditional recipe

Focaccia Dolce Imbriaga
A soft, aromatic cake, enriched 
with a mixture of brandy and 
orange. It is a delicious and 
innovative cake offering new and 
pleasantly sweet flavours. 

Focaccia Dolce Classica
with Almonds
A soft dough cake typical of 
Venetian tradition, which is 
obtained from slow and natural 
leavening provided by sourdough. 
A special softness given by a larger 
quantity of butter inside the dough 
mixture and a crunchy almond 
and granulated sugar frosting 
distinguish the dough
from that of the Venetian focaccia.

Focaccia with Candied Treviso 
Radicchio IGP
Pasticceria Fraccaro special recipe 
to honor a great ingredient: Treviso’s 
Red Radicchio (Chicory) IGP. This 
sweet Focaccia is enriched with 
semicandied Vegetable: Radicchio to 
exalt the delicate taste for a scented
Christmas Cake.
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Gli Astucci dedicati custodiscono il sapore e la bontà tipici dei 
prodotti Fraccaro: pratici e maneggevoli sono adatti a tutte le 
modalità di consumo e di vendita / The dedicated boxes preserve 
the typical flavor and goodness of Fraccaro products. Easy to 
handle, they are suitable for all use and sale.

Astuccio dedicato
Dedicated Box
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Pandoro Classico
COD.: 1N391SC
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281829

Panettone Classico 
COD.: 1N757SC 
PESO/WEIGHT: 750 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281805

Panettone Classico 
COD.: 1N758SC 
PESO/WEIGHT: 1000 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281812

Astuccio dedicato
Dedicated Box

Panettone alle Mandorle 
COD.: 1N321SC
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281836

Panettone alla Crema Limoncello 
COD.: 1N1212SC 
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281850

Panettone con Praline al Cioccolato 
COD.: 1N311SC
PESO/WEIGHT: 750 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281874

Panettone alle Bollicine
COD.: 1N905SC
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281881
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Panettone Crema Gianduia
COD.: 1N1211SC 
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281843

Panettone ai Marron Glace
COD.: 1N1213SC 
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281867

Panettone al Pistacchio
COD.: 1N840SC
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281898

Astuccio dedicato
Dedicated Box
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Gli incarti artigianali racchiudono e sottolineano la varietà del nostro 
territorio: dal Panettone Antico al Panettone alla Crema al limoncello, 
passando per il Panettone glassato alle Mandorle; ciascuno particolare e 
perfetto per sorprendere i propri ospiti.  finemente confenzionati a mano per 
un feeling più classico. / The Hand Wrapped line encloses and glorifyes 
our territory: from Panettone Antico to Panettone with Limoncello cream, 
to Panettone with almonds: each one perfect to surprise our customers!

Linea Incarto
Hand Wrapped Line
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Panettone Antico 
COD.: 1N331M
PESO/WEIGHT: 1000 g  
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073280501

Panettone con Mirtilli Rossi e Amarene
COD.: 1N605M
PESO/WEIGHT: 750g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073282901

Panettone con Praline di Cioccolato
COD.: 1N311M 
PESO/WEIGHT: 750 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073280488

Panettone alle Mandorle
COD.: 1N321M
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073273299

Panettone alla Crema Limoncello
COD.: 1N1212M 
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073278256

Panettone al Pistacchio 
COD.: 1N840M
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073275620

Panettone al Caramello Salato
COD.: 1N832M
PESO/WEIGHT: 750 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073283793

Panettone alle Bollicine
COD.: 1N905M
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073280495
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Pandolce Vegano con Gocce di Cioccolato
e Dolcificato con Zucchero di Canna
COD.: 1N597M
PESO/WEIGHT: 750g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073280747

Vegano
Vegan
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Linea Latta
Tin Box Line

Latta in metallo colorata elegantemente all’esterno racchiude al suo interno 
un’esplosione di sapori. Disponibile in diverse dimensioni. / The tin box elegantly 
coloured outside includes an explosion of flavors. Available for different sizes.

Panettone Antico
COD.: 1N331LA
PESO/WEIGHT: 1000 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073273749

Panettone con Praline al Cioccolato
COD.: 1N311LA 
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073280518

Panettone alla Crema Limoncello
COD.: 1N1212LA 
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073277150

Panettone Crema Gianduia
COD.: 1N1211LA 
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073277143

Panettone al Pistacchio
COD.: 1N840LA
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073273909

Panettone alle Mandorle
COD.: 1N321LA
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073275446
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Per rendere ancora più originali e ricchi i vostri regali, incarto ricercato, 
avvolto da un elegante fiocco fatto a mano e bindello personalizzato.
To make your gifts more original, elegant and trendy packaging with 
colourful handmade bow and dedicated label.

Linea Incarto Regalo
Gift Box Line



3130 WINTER SEASON 2023

Pandoro Classico
COD.: 1N391GF
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073278324

Linea Incarto Regalo
Gift Box Line

Panettone Antico
COD.: 1N331GF
PESO/WEIGHT: 1000 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073278331

Panettone Rum e Cioccolato
COD.: 1N795GF
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073281935

Panettone alle Bollicine
COD.: 1N905GF
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073280617

Panettone Crema Gianduia
COD.: 1N1211GF
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073278706

Panettone con Praline al Cioccolato
COD.: 1N311GF 
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073280600
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Linea Mini
Mini Line

Mini Panettone Classico
COD.: 1NQPAA
PESO/WEIGHT: 100 g 
PCS-CT: 24
COD. EAN: 8006073123006

Mini Pandoro Classico
COD.: 1NQPDA
PESO/WEIGHT: 80 g
PCS-CT: 24
COD. EAN: 8006073251006
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Dall’antica ricetta del Panettone Milanese, 
il dolce natalizio per antonomasia: 36 
ore di lievitazione, miele italiano, la 
dolce uvetta australiana e il candito di 
agrumi da scorza fresca!

The Christmas cake par excellence 
made according to the traditional 
Milanese recipe: 36 hours leavening, 
Italian honey, sweet Australian raisins 
and candied citrus peels!

Espositore opzionale
per Panettone Antico

5000 g

Panettone Antico 
COD.: 1N760
PESO/WEIGHT: 5000 g 
PCS-CT: 1
COD. EAN: 8006073275361

Panettone Antico 
COD.: 1N759
PESO/WEIGHT: 2000 g 
PCS-CT: 1
COD. EAN: 8006073275323

Linea Fiocco
Wrapping Ribbon Line
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Dal 1932 la Pasticceria propone una ricetta esclusiva che racchiude gusto, 
aroma e profumo d’altri tempi all’interno di una confezione moderna e alla 
moda. / Since 1932, Pasticceria Fraccaro has been offering an exclusive 
recipe of taste, flavoring and fragrance: an elegant hat box!

Linea 1932
1932 line
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Panettone 1932
COD.: 1N341H
PESO/WEIGHT: 1000 g
PCS-CT: 3
COD. EAN: 8006073283717

Cartone con n.3 pezzi assortito:
1 Orange, 1 Magenta, 1 Blue

Linea 1932
1932 line



4140 WINTER SEASON 2023

Bio Senza Glutine
Bio and Gluten Free

Panettone BIO senza Glutine
COD.: 5N2000
PESO/WEIGHT: 500 g 
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073276474
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Focaccia Dolce. Classica
con Top di Mandorle
COD.: 1C178SPM 
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 3
COD. EAN: 8006073283700

Focaccia Dolce. Imbriaga
COD.: 1C231SPM  
PESO/WEIGHT: 500 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073282970

Focaccia Dolce. Trevisana
con Radicchio 
COD.: 1C255SPM
PESO/WEIGHT: 750 g 
PCS-CT: 3
COD. EAN: 8006073283694

Spumadoro Extra

Un lavoro di ricerca nella storia  dell’azienda ha riportato alla luce 
il marchio storico Fraccaro Spumadoro da sempre sinonimo di 
qualità, tradizione e rispetto del territorio. Uno sguardo al passato 
per guardare al futuro. / The ancient Fraccaro Spumadoro brand: 
synonymous with quality, tradition and environment friendly.



Linea Le Selezioni
“The Selection” line
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“Le Selezioni” Dolci
Morbide e croccanti / Soft and crunchy

Amaretti (Gusti Assortiti)
Classico, Cioccolato, Frutti Rossi, Arancia

Grissini dolci ricoperti di cioccolato al latte

COD.: QDO129
PESO/WEIGHT: 150 g
PCS-CT: 15
COD. EAN: 8006073278522

COD.: QDO130
PESO/WEIGHT: 200 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073283090

Ideali come merenda, spuntino e snack, 
da gustare con amici e parenti: i grissini 
dolci ricoperti di cioccolato al latte sono un 
must-have da gustare in dolce compagnia.

Morbidi, leggeri, profumatissimi e fragranti! 
Realizzati con un’alta percentuale di 
mandorle, ridotto utilizzo di zucchero, miele 
millefiori e albume di galline 100% italiane!

Fiocchi di riso soffiato
con cioccolato fondente

Fiocchi di riso soffiato
con cioccolato al latte

COD.: QDO133
PESO/WEIGHT: 90 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073278614

COD.: QDO135
PESO/WEIGHT: 90 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073278638

La bontà che conquista tutti: croccanti 
fiocchi di riso soffiato ricoperti di cioccolato 
cioccolato al latte. Come rinunciarci?

La bontà che conquista tutti: croccanti 
fiocchi di riso soffiato ricoperti di cioccolato 
fondente. Come rinunciarci?
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Biscottini Cuor di Caramello

Baci di Dama con farina di nocciole e cioccolato

Cookies biscotti con gocce di cioccolato fondente

COD.: QDO122
PESO/WEIGHT: 180 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073283120

COD.: QDO147
PESO/WEIGHT: 160 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073283809

COD.: QDO152
PESO/WEIGHT: 180 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073283748

Uno dopo l’altro, le gocce di cioccolato 
arricchiscono l’impasto in modo ordinato 
e…goloso! Piacevolmente burroso
e lievemente croccante!

Golosi, friabili e nocciolosi... Una volta 
assaggiati, impossibile non innamorarsene! 
Così morbidi e così cremosi!

Irresistibili come pochi! Le gocce di 
cioccolato e caramello ben amalgamate 
nell’impasto gli conferiscono un gusto unico 
e superlativo!

Dragées di cioccolato assortiti

Fettine di arancia ricoperte di cioccolato

Gianduiotti di Cioccolato Assortiti

COD.: QCI110
PESO/WEIGHT: 150 g
PCS-CT: 9
COD. EAN: 8006073283168

COD.: QDO110
PESO/WEIGHT: 150 g
PCS-CT: 9
COD. EAN:8006073283762

COD.: QDO111
PESO/WEIGHT: 150 g
PCS-CT: 9
COD. EAN: 8006073283779

Una tira l’altra! Piccole chicche d’arancia 
ricoperte di cioccolato fondente, tutte da 
gustare!

Dolci tentazioni di nocciole ricoperte di 
cioccolato fondente. Fin dall’antichità 
questo dolce simboleggia la fortuna e 
la prosperità! Quale migliore augurio da 
auspicare ai vostri cari?

Un classico della tradizione dolciaria,
il Gianduiotto celebra il tradizionale 
connubio cioccolato e nocciola, nella 
versione cioccolato al latte o fondente.
Da gustare da solo, in tutta la sua intensità!
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Cantucci con Gocce di Cioccolato

Cantucci Toscani IGP

COD.: QDO143
PESO/WEIGHT: 150 g
PCS-CT: 12
COD. EAN: 8006073280808

COD.: QDO144
PESO/WEIGHT: 150 g
PCS-CT: 12
COD. EAN: 8006073280815

I biscotti toscani per eccellenza, apprezzati 
e conosciuti in tutto il mondo, contengono 
almeno il 20% di mandorle e i migliori 
ingredienti della tradizione toscana.

Buoni e fragranti con gocce golose di 
cioccolato fondente di prima qualità.
I cantuccini al cioccolato sono ottimi alleati 
per i tuoi momenti di dolcezza.

“Le Selezioni” Dolci
Le migliori Creme di Alta Qualità Made in Italy, Le Selezioni al 
gusto cioccolato fondente, nocciola o pistacchio. / The best Made 
in Italy High Quality Creams, The Selections in dark chocolate, 
hazelnut or pistachio flavor.

Crema al Cacao

Crema di Nocciole

Crema di Pistacchio
COD.: QCI210
PESO/WEIGHT: 200 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073282185

COD.: QCI212
PESO/WEIGHT: 200 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073282192

COD.: QCI211
PESO/WEIGHT: 200 g
PCS-CT: 6
COD. EAN: 8006073282208
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“Le Selezioni” Dolci
Torroni

Torta torrone tenero di mandorle
e pistacchi in fetta

Torroncini alla Grappa

COD.: QT073
PESO/WEIGHT: 150 g
PCS-CT: 12
COD. EAN: 8006073283021

COD.: QT071
PESO/WEIGHT: 110 g
PCS-CT: 20
COD. EAN:  8006073283007

Tradizioni e ricette venete che si incontrano; 
il sapore non si perde all’interno 
dell’impasto dolce del torrone, ma viene 
innalzato nell’abbraccio con le mandorle 
italiane e il miele.

In ogni morso si cela la dolcezza ricercata 
nell’abbinamento con la mandorla naturale 
e si incontra la tenerezza dell’impasto del 
torrone.

COD.: QT027
PESO/WEIGHT: 180 g
PCS-CT: 15
COD. EAN: 8006073278553

COD.: QT070
PESO/WEIGHT: 180 g
PCS-CT: 15
COD. EAN: 8006073281966

Torrone tenero con mandorle e pistacchio

Torrone tenero con mandorle
Torrone tenero con 40% di mandorle 
naturali. Aggiunte all’impasto bollente, le 
mandorle si amalgamano lentamente alla 
dolcezza del torrone per creare un prodotto 
a dir poco delizioso!

22% di mandorle e 18% di pistacchio: 
Tagliato a vista affinché se ne possano 
contare pistacchi e mandorle, la sua 
tenerezza si sente in bocca al primo morso, 
il profumo del pistacchio fino all’ultimo 
boccone.
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Appunti



Fraccaro Spumadoro S.p.A.
Via Circonvallazione Ovest, 25/27
31033 Castelfranco Veneto (TV)

+39 0423.491421
spumadoro@pasticceriafraccaro.it
www.pasticceriafraccaro.it

Facebook | Instagram | Youtube | Linkedin #PasticceriaFraccaro
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